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6 huitres de Bouzigues N° 3 ... 12,00 €
12 huitres de Bouzigues N° 3 ..., 24,00 €

Homard bleu Européen entier du vivier
grillé au beurre et fleur de sel, flambé a I’Armagnac ........ccccecereeeeee. 69,00 €

Grosse piece de homard bleu Breton ou Normand .................... 150,00 €/kg

Pl0s erifrées fmwfw

Anchoiade de Collioure (anchois au sel, poivions rouges, @Uf AUT) .......cc.c..cocevueeeeeiiieeeeeciieeeeeeiieeeeean, 14,00 €
Assiette de Collioure (salade verte, anchois au vinaigre, poivrons rouges, escalivade, ceuf dur) ............. 14,00 €
Assiette de jambon Serrano, Pan tOMALE .........c.ceeevuereriiieeiiieeiieeerreeeeeeeaeeesreeesaeeeseaeeessaeeeseeesseees 14,00 €
Assiette d’épaule Ibérique Bellota, pan tomate ..........c.ccccceeeiiieeiiieciieecee e 25,00 €
Assiette de foie gras de canard mi-cuit maison, tatin de fruits .........cccceeviieriieercie e, 18,00 €
Notre tartare de thon a la mangue et piment d’ESpelette .........ccccoevvieeiiiieriiiieniieecee e 16,50 €
Le carpaccio de beeuf, parmesan et salade ...........ccceeeviiieiiiiiiiiiee e 14,00 €
Salade au Saint-Marcelin chaud IGP, IardOnsS ......ooooeeeiiiiieieeeeeeeeeeee e 18,00 €
ASSIELEE PICA PICA  veevvieruiieiieiiieeitieetteeiteesteeteeetteesteeesseesseessseaseeesseenseessseenseessseenseeasseenseessseenseessseeseas 18,00 €
(S.V., Serrano, anchois marinés, poivrons rouges, manchego, friture d’artichauts, soubressade, pan tomate)

ASSIEHE VEZELATIENINE  ....eouvieiiieiieiieeteeeiieeteeeteeteeeeteeteeeeteeseesaaeeseessseenseessseenseeesseenseesnseenseessseenseas 18,00 €

(Steak de quinoa, légumes froids et chauds)

Plos erArées chandes

Les couteaux grillés a la planxa, persillade .........ccccoooiieeiiieiiiieiie e 14,00 €
Coeeurs d’artichauts fritS AU SEITANO ......uvvviiiiiiiiiiiiiiieieee et e e ee e 14,00 €
PoE€lée d’asperges €t PIEUTOLES .....c..eeeiuiieeiiiieeiie ettt et e e e e aae e et eeenaeeenneees 14,00 €
Tranche de carn de parol Grill€e .........cc.oeoiiieiiiiieiecee e e 15,00 €
Les ceufs pochés a la truffe, épaule Ibérique Bellota .........cccccvveviiieiiiiiiiiieieceeceee, 20,00 €
Les noix de coquilles St-Jacques fraiches justes grillées

et fines tranches d’épaule Ibérique Bellota, sauce aux morilles ...........ccccoevveeiieniercieennnnne, 20,00 €
Moules gratinées au vieux Banyuls OU a I’@i0li.........cccceeeiieiiiiiiiiiiiiieieciececeee e 14,00 €
Escalopes de foie gras poélées, jus au vieux Banyuls (France) ..........cccocceevieeciienieniieennnnne, 23,00 €
Soupe de POISSONS €t SA ZATNILUTE ......eecuveeiieeiieeiieeieeiee e eieeeereesteesteeaeessreesseesseenseesnseenseas 14,00 €
Poélée de tellines a 1a créme d a1l .....ceevveviiiiiiiiiieeieeeee e 16,50 €
La cassolette de fruits de mer gratinée du chef ............cccoooiiiiiiiiiiii e 18,00 €
Cargolade (30 escargots cuits a la braise, sel, poivre) aioli.........cccceeviiriiiinieniiienieeieeee, 22,00 €
Les petites gambas rouges y€y¢ grillées a I’huile d’olive et fleur de sel (x 10) ........c.c........ 20,00 €
Les jolies cuisses de grenouille au beurre et persillade (sur commande) ...........cccceeeveennnnee. 20,00 €
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Filets de 10Up JUSLES GIIIIES ...oeiuviiiiiiieiie ettt ettt e e e e e e abeeenbeeenreeenens 22,50 €
Daurade royale entiere @ 12 DIaISE .........cceceiiiiieiiiieiiiie ettt stee et e e e e e eereeeaeeeenneeennns 22,50 €
Dos de morue grating @ 1’aT060.....ccuvieeuiiiiiieeeiie e e e s 22,50 €
Fricassée de calamars et chorizo a la planxa en persillade ..........ccoevviveriiieniiieniieecceece e 22,50 €
Assiette de noix de coquilles St-Jacques fraiChes ..........coooviiiiiiiiiiieieeee e 25,00 €
Les coquilles Saint-Jacques grillées, sauce a la truffe et pétales de truffe d’€t€ ..........ocvvvvvvvennennne. 30,00 €
Rossini de st-Jacques, sauce miroir au Banyuls ...........ccoccvveiiiiiiiiiniiii e 35,00 €
Médaillons de lotte grillés et rotis au Serrano €t ChOTIZO ......c.eevevveeriiieeiiieeciee e 28,00 €
Gambas sauvages flambeées au WhiSKY ......coooiiiiiiiiiiiii e 25,00 €
Sole fraiche grillée (SEION AITIVAZE) ...ceevuvieiiiieiiiieeiiee ettt ettt e e e et e e e aae e sseeesnseeesnsee s 35,00 €
Tartare de thon frais a la mangue et piment d’ESpelette ..........coovviviiiiiiiieniiieeeeceeee e 25,00 €
Steak de thon frais a la braise et sa tartine d’aioli Eratinée ...........ccccveevveieerieeeiiieeieeee e 28,00 €
Filet de loup, calamars, gambas, jus au parfum de zarzuela ............cccoeveiieniiieniiiieeeeeeeee e 25,00 €
7oy g Wndes de viande & bo boaise
*Brochette catalane (saucisse, boudin, COUSICIION) ...............coevueeeeeiiuieeeeeiieeeeeeiieeeeeeee e e e e eeeeaaee e 22,00 €
O 1T TR o7 1721 F: s LR PPN 20,00 €
*Joue de porc rotie et confite au vieux Banyuls .........ccccoiiiiiiiiiiiiii e 25,00 €
Entrecdte de race (env. 300 g) Selon arrivage : Limousine, Aubrac, Charolaise, €tC...........ccccceveeene.e. 28,00 €
Cote de beeuf (environ 1,2 kg) Selon arrivage : Limousine, Aubrac, Charolaise, etc. ............c........... 85,00 €
Magret de canard France SUd-OUEST ...........coouiiiiiiiiiiii e e aee e s aee s 28,00 €
Cotelettes d’agneau @ 12 DTAISE ....c.eeeeevieeiiiiieciieeciee ettt e et e e ae e e e e e taeeeraeeesseeeenseeesnseeennnes 28,00 €
Epaule d’agneau rotie au four dans Ses IEZUMES ............c.oviueveeieeeeeeeeeeeeeeeeeee e 28,00 €
Filet de DOSUT CRATOLAIS ....uvvvvviiiiiiiiiceeieeeeee ettt et e e e e e e et e e e e e e e e esaaraeeeeeeeeas 30,00 €
Filet de beeuf sauce a la truffe et pétales de truffe d’€t€ .......coovviiiiiiiiiiiie e 35,00 €
Filet de boeuf fagon ROSSINI ......ooiiiiiiiiciiec et e et e e et e e e aaaeaean 35,00 €
*Tartare de DOSUT IMAISON ...oooiiiiiiiiiiiec et e e e e e e ettt e e e e e e eseesaaaaeeeeeeeeeenanes 25,00 €
Sup. sauce (Banyuls, poivre, FOQUESOFt, CEPES) .......ccuuueeeriuueeeeseiiieeeeeiiieeeesiieeeessiaeeesensaeeeesssseeesssnseeeesnssees 4,00 €
SUP. SAUCE MOTIIIES ....eiiiiiiiiiieeeie ettt e e st e e sae e e sbeeessaeeessseesssaeeenssaesnseeennseeenns 6,00 €
SUP. SAUCE A 18 tIUTTE ..oooeiiiiieee et e e e e et e et e e e aae e etaeeeaeeeenaeeeareeenns 8,00 €
Sup. Escalope de foi1€ gras POCIEE .......cccuuiieiiiiiiiieeieecee ettt et tee e bee e e e snreeesnaeeea 10,00 €

f .
Nos Poissans aatizrs
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N4 CTRZONN ES
Poisson entier sauvae 9,00 €les 100 g
(loup, daurade, galinette, turbot, saint-pierre...)
Au choix : - grillé a la braise - cuit en crotte de sel
- grillé a la planxa et flambé au pastis a votre table

- cuit au four a 'ancienne
Choisissez votre poisson sauvage sur notre étal, pour
1 ou plusieurs personnes, on vous le pése, on vous le cuit

Si vous savez que vous étes allergiques ou souffrez d’une
intolérance a un aliment,
Merci de le dire au Maitre d’hotel avant de commander.
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ASSIEEE CALALANE ...eeeeeeeeeee e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaas 30,00 €
cargolade (30), saucisse, coustellou, boudin a la braise
Zarzuela de 12 MAISON (30 7171) .....ooeeeeiiiieeeieeeeeeeeeeeeeee e e e 35,00 €
Blanquette de lotte et St-Jacques aux MOTIles ........ccoveviiiieiiiiieiiieeee e 35,00 €
Mariscade Royale poélée en persillade et flambée a I’Armagnac........................... 30,00 €
(gambas, calamars, couteaux, moules, palourdes)
Pareillade Royale grillée a 1a planXa ..........ccccvvieieiiiiiieiiieeeee e 35,00 €
(daurade royale entiere, filet de loup, lotte, calamars, gambas)
L’ ASSIEtte AU VIZNETON ....oviiiiiiiiiiiiiieeeciiee ettt e ettt e et e e e seae e e esra e e e e tneeeeessaeeeenenes 35,00 €
(lotte, St-Jacques, foie gras poélé, sauce miroir au Banyuls)
Paella (minimum 2 personnes) (30 MN) ......ccooveeiiiuiivieieiieeeeeeeeeeeeeeeeerrrreee e eeeeeeeeeeeeas 30,00 €/pers.
(lotte, saucisse, coustellou, calamars, gambas, moules)
Paella au homard (minimum 2 personnes) (30 MN) .......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 65,00 €/pers.
(homard bleu du vivier, lotte, saucisse, coustellou, calamars, gambas, moules)
Lasagnes de daurade royale a la truffe ..........ccccooeeiiiiiiiiiiiic e 28,00 €
Morue a I’anCIENNe AU fOUT .......oooiiiiiiiiiiiiiiiiiiieee e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeeeeeeeeeaaaaes 28,00 €
(pommes de terre, tomate, citron, olives noires, oignons, huile d’olive, vin blanc))
Cargolade (165 30 €SCATZOLS) ..vveiriuriieeriiieeeiiieeeeiieeeertteeeereeeestaeeestreeeesnaaeeeeeseeeenssaeens 22,00 €
Cargolade (1€ 50 €SCATZOLS) ..vriiriuririeriiieeeiiieeeetiee e et e e e etee e e siae e e sereeeesbaeeeeeseeeenssaeens 30,00 €
Civet de seiche au vieux Banyuls ..........ccocoiiiiiiiiiiiiiic e 25,00 €
Homard bleu Européen du vivier grillé au beurre et fleur de sel,
flambé a PArmagnac (env. 500 @) ....cooovviiiiiiiie et 69,00 €
LES VENDREDIS

Piano Jazz (Juillet, Aotit, Septembre - 20h00)

Pensez a nos bons cadeaux pour les anniversaires,
les fetes de fin d’annee...




%omwé& Ao Converdt 29,50 €

(le mids, &WV% dirmanche %}om%ﬂ@)

Spécialité d’anchois marinés, poivrons rouges, pan tomate
ou
Le carpaccio de beeuf, parmesan et salade
ou
Salade au Saint-Marcelin chaud IGP, lardons
ou
Le Serrano Réserve et son pan tomate

Filets de loup grillés
ou
Cassolette du pécheur (poissons, calamars, moules)
ou
Brochette catalane a la braise (saucisse, boudin, coustellou)

Créme catalane, bras de Vénus ou mousse au chocolat

Wenn des Dominicains 37,50 €

Cargolade (20 escargots) 15 mn
ou
Notre poélée d’asperges et de pleurotes
ou
Assiette de Collioure (anchois marinés, poivrons, escalivade, ceuf dur, pan tomate)
ou
Les petits cceurs d’artichauts frits au Serrano
ou
Moules gratinées au vieux Banyuls OU a I’aioli

ou

Soupe de poissons et sa garniture
ou

Tranche de carn de parol grillée

Filet de loup, calamars et gambas poélés,
jus au parfum de zarzuela

ou

Civet de seiche au vieux Banyuls
ou

Dos de morue gratiné a I’aioli
ou
Fricassée de calamars et chorizo, petite persillade
ou
Viande aux choix dans les*
Dessert du jour, tiramisu caramel beurre salé,
Carpaccio d’ananas frais glace rhum-raisin ou Nougat glacé

Saucisse grillée ou Filet de poisson
(frites ou riz) + cone glacé




Cargolade (20 escargots) 15 mn
ou
Notre tartare de thon a la mangue et piment d’Espelette

ou

L’ceuf poché a la truffe, épaule Ibérique Bellota
ou

Assiette de foie gras de canard mi-cuit maison
ou

Assiette pica pica
(Serrano, anchois marinés, poivrons rouges, manchego, soubressade tiede,
friture d’artichauts, pan tomate)

ou
La cassolette de fruits de mer gratinée du chef

Steak de thon frais a la braise
ou
Lasagnes de daurade royale aux cepes
ou
Zarzuela de la maison
ou

Morue au four a I’ancienne
(pommes de terre, tomate, citron, olives noires, oignons, huile d’olive, vin blanc)

ou
Gambas sauvages flambées au whisky
ou
Filet de beeuf, sauce miroir au Banyuls
ou
Cotelettes d’agneau a la braise (selon saison)

ou Epaule d’agneau rotie au four dans ses légumes

Profiteroles,
Nos crépes suzette flambées bien sir,
Mille feuille maison aux framboises
ou Notre baba au rhum
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Créme catalane “DIen SUI™ ........coooeeeiiiiiiiiiii s 7] ........... 8,50 €
MOUSSE AU CHOCOIAL ... e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eaeaaaaaans 8,50 €
Carpaccio d’ananas frais, glace rhum-raiSin...........ccccevverieiiiieieiiiiee e 8,50 €
Bras de Vénus (génoise, rhum, créme PALISSICre) ........uuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeiiiiiisrreeeeeeeeeeeeeeeeeneens 8,50 €
Tiramisu au caramel beurre salé€ et SPECULO0S .......oeeeevviiiiiciiiieeiie e 8,50 €
Mille feuille aux frambOISES ........ooviiiiiiiiiiiiiteeeeeee e et 8,50 €
Nougat glacé de 12 MAISON ...cccvviiieiiiiiiiciieeeeee e e e ereeeea 8,50 €
Nos crépes Suzette flambées au Grand Marnier ...........cccceeeeevvieeiciiieeeciiee e, 12,00 €
Fondant chocolat caramel beurre Sal€ ...........oveeeeeeeeieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 10,00 €
PIOTILEIONE ot e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e aaaaaas 10,00 €
Baba au TRUIMN ...t e e e e e e e e e e e e e e 10,00 €
DESSEIt AU JOUT ..oiiiiiiiiieieie ettt e et e e et e e tr e e e eara e e e easeeeesaaseaeens 8,50 €
Assiette de fromage (Roquefort, St-Marcelin, tome catalane, manchego) ...............cc....eu.... 10,00 €

Café gourmand (rousquille, croquant, bras de Vénus, créme catalane + café) ................ 10,00 €\

| B TS o R oF: 1721 F: ) o LRI 10,00 €

(rousquille, croquant, bras de Vénus, créeme catalane + verre de Banyuls)

Champagne gourmand (rousquille, croquant, bras de Vénus, créme catalane + coupe) .. 15,00 €

N

7l0s conpes g bncées

Coupe Catalane (glace nougat, vanille, rousquille, Chantilly) ............ccocueeeeeueeeeivrreeesereeeens 10,00 €
Café Liégeois (2 boules café, 1 boule vanille, café froid, chantilly) ...........cccoeevueercuversvnenns. 10,00 €
Chocolat Liégeois (2 boules choco, I boule vanille, chocolat chaud, chantilly) .................... 10,00 €
Dame blanche (3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly) ...............ccccevueeeeeeeciiueeeeeeeeenne. 10,00 €
Coupe Colonel (2 boules citron, VOAKG) ..........cccuueeeeerueeeeeirieeeeiieeeesiiieeeesseeesssereeessnneeeens 12,50 €
Coupe des iles (1 boule vanille, 1 boule rhum raisin, Bailey's, chantilly) ............cccc.ceeerveennn. 12,50 €
Coupe Raphagl (2 boules nougat, marc de Banyuls, chantilly) ............ccceeevueeeceeescreensnnennn. 12,50 €
Sup. chantilly (créme fouett€e SUCTER)......cuvriiriiiieeciiieeeiee e 1,50 €
1 boule ........ 3,00 € / 2 boules ........ 6,00 € / 3 boules ........ 8,00 €

Taxes et Service compris




